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AOC Languedoc

Rogier ]r Larsson

WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER RE C D E LA GARRI G UE
2025

ROSE
75CL

PARTENAIRE

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE

SOL : ARGILO-CALCAIRE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 13,5 %

VINIFICATION : MACERATION PELLICULAIRE AVEC
CONTROLE DES TEMPERATURES

Tres belle robe claire couleur litchi avec de subtils reflets

bleutés, nez fin et intense avec des notes de petits fruits

ROGIER<LARSSON rouges, que I'on retrouve également en bouche, tres bien
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LANGUEDOC equlllbree, harmonieuse et legerement acidulée. Finale

REC DE LA GARRIGUE elegante et fruitée avec une belle persistance aromatique,

légérement saline.

Medailles :
En attente des résultats des concours, guides et notations

des revues professionnelles nationales et internationales.

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE

VIGNERON DE L'ANNEE 2015
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