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ROUGE
75CL

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE, MOURVEDRE
SOL : SCHISTE, GRES, PELITE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 14,5 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE
AVEC SOUTIRAGE ET RETOUR. LONGUE
MACERATION (3—4 SEMAINES)

Belle robe rubis intense. Nez soutenu par des petits fruits
noirs écrasés, griotte.
Bouche complexe, notes de moka et de chocolat, aux
tanins soyeux et élégants.
Finale sur le poivre noir et les épices grillées, d’une belle

complexite et persistance. Joli vin de caractere.




