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AOC CREMANT DE LIMOUX

L’ INCOMPARABLE
2024

EXTRA BRUT - ROSE
75CL

SOL : GRAVELEUX SUR SOCLE CALCAIRE
RENDEMENT : 50 HL/HECTARE

VINIFICATION : PRESSURAGE DIRECT LENT ET DOUX
(< 1,2 BAR). ELEVAGE SUR LATTES DE 18 MOIS EN
MOYENNE.

DEGRE D’ALCOOL : 14,5 %

Robe rose saumon brillant. Nez charmeur et complexe,
riche en fruits rouges d’été et fleurs fraiches.
Bouche longue, aux notes délicates d’agrumes murs et une
pointe de fraise des bois.

Accords : Idéal comme vin de célébration, avec une
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cuisine asiatique ou méme un gateau a la fraise.




