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AQOC Terrasses Du Larzac

Rogier ]r Larsson

WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER

LES GRILLERES
2024

ROUGE
75CL

PARTENAIRE

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE, MOURVEDRE

SOL : SCHISTE, GRES, PELITE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 14,5 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE AVEC
SOUTIRAGE ET RETOUR. LONGUE MACERATION (3—4
SEMAINES)

Belle robe rubis intense. Nez soutenu par des petits
fruits noirs écrasés, griotte. Bouche Complexc, notes
de moka et de chocolat, aux tanins soyeux et élégants.
\ Finale sur le poivre noir et les ¢pices grillees, d’une
. 14 . . . \
Rﬂﬁ'[ﬂ*lﬂ"ssu" belle C0mp1€X1tC et perblbtdnc(. Joll vin d( caractere.

TERRASSES DU LARIAC

Medailles :
En attente des résultats des concours, guides et notations

des revues professionnelles nationales et internationales.

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE

VIGNERON DE L'ANNEE 2015
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