\II

[GP Oc

Rogier ]r Larsson

R LA GARBETTE
2025

ROUGE
75CL

PARTENAIRE

CEPAGES : CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, MERLOT
SOL : ARGILO-CALCAIRE

RENDEMENT : 30-40 HL/HA

DEGRE D’ALCOOL : 14 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE AVEC
REMONTAGE ET DELESTAGE, MACERATION LONGUE (3
A 4 SEMAINES)

Robe grenat sombre aux reflets noirs, nez intense de fruits
/5\;. noirs relevé d’épices de poivre de Sichuan et de notes de
v chocolat, bouche harmonicuse aux arémes de griotte, de
\ mure, de myrtille et de clou de girofle. Finale tres belle,
le, rich ] i
ROGIERxLARSSON boup €, ricne, (Omp exe et pel‘blbtdntc.
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Medailles :
En attente des résultats des concours, guides et notations

des revues professionnelles nationales et internationales.
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