
AOC Crémant de Limoux

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE 

Élégance
2024

75cl
Extra brut - blanc

Cépages : Chardonnay / Chenin / Mauzac
Sol : Graveleux sur socle calcaire
Rendement : 50 hl/ha
Degré d’Alcool : 14%
Vinification : Pressurage direct, lent et
doux (< 1,2 bar). Affinage sur lattes pendant
30 mois en moyenne.

Robe jaune pâle aux reflets lumineux. Nez délicat
mêlant fleurs blanches et fruits frais, avec une légère
note « levurée ». Bouche fraîche, associant des agrumes
délicatement mûrs à des notes crémeuses. Idéal en vin
d’apéritif, avec des canapés de fruits de mer ou même
avec de la volaille rôtie.

Privilège

Medailles : 
En attente des résultats des concours, guides et notations 
des revues professionnelles nationales et internationales.

FAMILLE ANTECH 

VIGNERON DE L'ANNÉE 2015VIGNERON DE L'ANNÉE 2015
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