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DOMAINE SAINT-JEAN-GAVOTIN

CEPAGES : GRENACHE, SYRAH

SOL : ARGILO-SABLEUX, MARNO-CALCAIRE
RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 14,5 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE
AVEC SOUTIRAGE ET RETOUR. LONGUE MACERATION
(3—4 SEMAINES)

Belle robe grenat profond. Nez de liqueur de cerise
et de kirsch.
Bouche de caractere, riche et complexe aux aromes de fruits
A of o o)
mrs, d’épices douces et de geniévre, avec une fragrance de
moka légerement vanillée. Tres belle finale intense aux
saveurs d’¢pices de genievre, de garrigue et de feuille de

laurier.




