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Les Terrasses Oubliées 
2025

75cl
Rouge

Cépages : Syrah, Grenache
Sol : Galets roulés, argile
Rendement : 30–40 hl/hectare
Degré d’alcool : 14,5 %
Vinification : Vinification traditionnelle avec
soutirage et retour. Longue macération (3–4
semaines)

Belle robe rubis intense aux reflets noirs. Nez de fruits
noirs tels que la myrtille et le cassis, complexe, avec des
notes d’épices de poivre de Sichuan. Bouche riche et
soyeuse, bien équilibrée, offrant un univers aromatique de
fruits mûrs, chocolat et épices. Finale complexe,
persistante et harmonieuse, avec une très belle buvabilité.

Réserve
PARTENAIRE

Medailles : 
En attente des résultats des concours, guides et notations 
des revues professionnelles nationales et internationales.
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