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WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER

REVEIL DU TERROIR
2024

ROUGE
75CL

LES COTEAUX DE BERLOUX

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE, CARIGNAN

SOL : SCHISTE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 14 %

VINIFICATION : MACERATION CARBONIQUE AVEC
UNE LONGUE FERMENTATION DE 4 A 5 SEMAINES

Nez intense de griotte, de piment de la Jamaique et de
moka. Bouche riche sur les fruits noirs écrasés, la
tapenade et le chocolat. Tres belle finale complexe aux
r 3 e notes persistantes de poivre noir. Excellent potentiel de
\ garde.
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Médailles :
Medaille d’Or millésime 2023

Concours Vinalies Internationales 2025
Concours des Grands Vins de France Macon 2025

Concours International de Lyon 2025

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE

VIGNERON DE L'ANNEE 2015
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