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WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER RE C D E LA GARRI G UE
2023

ROUGE
75CL

PARTENAIRE

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE

SOL : ARGILO-CALCAIRE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 13,5 %

VINIFICATION : MACERATION PELLICULAIRE AVEC
CONTROLE DES TEMPERATURES
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HUEIERK[HRSSHH complexes de garrigue et d’épices noires, bouche belle,
LANGUEDOC

Couleur intense, nez de petits fruits rouges, notes

equilibrée, complexe et riche, avec des notes de caramel et

REC DE LA GARRIGUE de liqueur de fruits, finale harmonieuse et soyeuse.

Medailles :
Médaille d’Or - Concours des Grands Vins de France

Maicon 2024

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE

VIGNERON DE L'ANNEE 2015
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