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AOC Saint-Chinian Roquebrun

Rogier ]r Larsson

WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER

LE CHEMIN DU CALVAIRE
2023

ROUGE
75CL

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE, MOURVEDRE

SOL : SCHISTE

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 14,5 %

VINIFICATION : MACERATION CARBONIQUE AVEC
UNE LONGUE FERMENTATION DE 4 A 5 SEMAINES

Robe pourpre profond aux nuances noires ouvrant sur
des aromes intenses et complexes de fruits a leau-de-vie
et de noyau de cerise, d’'une belle complexite.

Bouche structurée présentant des notes de clou de
giroﬂe avec une touche de moka et de torréfaction.

\ Finale sur la fraicheur marquée par des saveurs fumces
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SAINT-CHINIAN ROGUEBRUN bmufmature €t marine aux CPICCS.

persistantes. Tres beau vin a apprécier avec un filet de

Meédailles :
Medaille d’Or millésime 2023

Concours Vinalies Internationales 2024

Concours International de Lyon 2024

MEILLEUR SOMMELIER DU MONDE

VIGNERON DE L'ANNEE 2015
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