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Rogier ]r Larsson

WHEN WINEMAKER MEETS SOMMELIER

BRIN DE GARRIGUES
2024

ROUGE
75CL

DOMAINE MABY

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE

SOL : ARGILE ROUGE A GALETS ROULES
RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 15 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE
AVEC SOUTIRAGE ET RETOUR. LONGUE MACERATION
(3—4 SEMAINES)

Belle robe rubis profond. Nez intense de fruits maceéreés

a lalcool avec des notes de garrigue. Bouche élégante,

Finale harmonieuse et persistante, légércmcnt vanillée

’ I riche et complexe aux aromes de kirsch et de prunelle.
\
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Lo Medailles :

En attente des résultats des concours, guides et notations

des revues profcssionnelles nationales et internationales.
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