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MEILLEUR VIGNERON DU MONDE

Côté Levant
2024

75cl
Rouge

Cépages : Syrah, Grenache, Carignan
Sol : Calcaire, galets roulés
Rendement : 30–40 hl/hectare
Degré d’alcool : 15,5 %
Vinification : Vinification traditionnelle avec
délestage. Longue cuvaison (3–4 semaines)

Très belle robe intense aux reflets noirs. Nez intense sur des
notes de fruits noirs macérés, griottes et épices de poivre de

Sichuan.
 Bouche riche sur les fruits noirs, complexe avec des notes de

chocolat noir.
 Très belle finale, complexe et riche, avec une très belle

persistance et élégance. Très grand vin de garde.
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