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ROUGE
75CL

CEPAGES : SYRAH, GRENACHE, CARIGNAN

SOL : CALCAIRE, GALETS ROULES

RENDEMENT : 30—40 HL/HECTARE

DEGRE D’ALCOOL : 15,5 %

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE AVEC
DELESTAGE. LONGUE CUVAISON (3—4 SEMAINES)

Tres belle robe intense aux reflets noirs. Nez intense sur des
notes de fruits noirs macérés, griottes et épices de poivre de
Sichuan.

Bouche riche sur les fruits noirs, complexe avec des notes de
chocolat noir.

Tres belle finale, complexe et riche, avec une tres belle

persistance et élégance. Treés grand vin de garde.




