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C ép ag es  :  S yr ah,  G r en ac he

Sol  :  Galets,  Argi le

M o de de s é l ec ti o n :  S él ec t io n pa rce l l a i re  de v ie i l l es

vignes  à  dom in an t e  S Y R A H

V inif ic at io n  :  Vi ni f i ca t io n t r a di t io nnel le  av ec

déle sta ge .  C u v a i s o n  lo n g u e (3- 4 se ma in es )

Ren dem ent  :  3 0 -40  HL/ H ec t ar e

Deg ré d’A l co ol  :  1 4 ,5 %

E leva g e &  Con d i ti o n n eme n t  :  E l eva g e  s ur  l ies  avec

batonnag e.  Co nd i t i o n ne me nt d a ns  n o s  c ha is .

Dég usta ti o n  :  B e l le  r o b e  rubis  in t en se aux ref l e t s

no ir s .

Nez de  f r u its  n o i r s  my rt i l l es ,  c as si s ,  comple xe a vec

des no tes d ’ ép i c es d e po iv re  n oir  éc ra sé.  L a  bouc he

r ic he et  s o y e u se ,  b ie n  é qu i l ib ré e no us tran spor te da ns

un univ e r s  d ’a rô me s de  fr u i t s  mû rs ,  de c hoco l at  e t

d’é pic es.  L a  f inal e  co m p le x e e s t  pe rs ista n t e et

har monie u s e .
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