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C ép ag es  :  S yr ah,  G r en ac he

Sol  :  Galets,  Argi le

M o de de s é l ec ti o n :  S él ec t io n pa rce l l a i re  de v ie i l l es

vignes  à  dom in an t e  S Y R A H

V inif ic at io n  :  Vi ni f i ca t io n t r a di t io nnel le  av ec

déle sta ge .  C u v a i s o n  lo n g u e (3- 4 se ma in es )

Ren dem ent  :  3 0 -40  HL/ H ec t ar e

Deg ré d’A l co ol  :  1 4 ,5 %

E leva g e &  Con d i ti o n n eme n t  :  E l eva g e  s ur  l ies  avec

batonnag e.  Co nd i t i o n ne me nt d a ns  n o s  c ha is .

Dég usta ti o n  :  T rè s  b e l le  ro be  gr en a t  in tens e a ux

re f le ts no ir s .  Ne z  f in  de  fr u i t s  ro u ge s  à  b el le  ma t ur ité

avec un e  b el l e  c o n c en t ra t i on,  des  n ote s  d 'ép ic es

douc es e t  u n e po in t e  d e m o k a ,  c a rame l .  Bou che

é lé gante,  é q ui l ibré e  a ux a rô me s  de  pe t its  f ru its  rou ge s

e t de gar r i gue l é g è r e me nt v ani l lée .

La  f inale  inte n s e  e st  r i ch e ,  p e r si s ta n te  av ec  des  n ote s

de gr io tte s ,  d e  za n et  a ux t an in s so y e ux.
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