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C ép a ges :  S yr ah ,  G r e n ac h e,  M o u rv èdr e

Sol  :  Sc h i s te

Mode d e  sél e ct i on  :  S é l e ct io n p ar ce l l a i r e  de  v ie i l l e s

vigne s  à  d o m i na nte  S Y R A H

V inifica ti on :  M ac é r at i o n  c a rbon iq ue  e n  c u vaison

lo ngu e  de  4  à  5  s e m ai ne s .

Rende m e n t :  3 0- 4 0 H L/ H e c t ar e

Deg r é  d’A lc o ol  :  1 4, 5%

Eleva g e &  C o nd it io n ne m e nt  :  É le va ge  s u r  l ies  a vec

batonn age .  Co n d it io n ne m en t  da ns  n os  c h a i s .

Dég ustat io n  :  Be l le  r ob e g re n at  a ux re f le t s p r o f o nds.

N ez d e f ru its  no ir s  é cr as é s ,  p oin te  v a n i l l é e .  B e l l e

bo uche  fru ité e ,  c o mp l e xe  a ve c  des  n ot e s  d 'épices

douc e s d e ge n i è v r e  et  de  p o i vr e  du Sic hua n .  Eq u i l ibre

é lé gant  a v e c  d e s t an in s s oy e ux .  B el le  f in ale  s u r  la

fra ic h e ur  e t  l ' ha rmo n ie .
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