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C ép a ges :  S yr ah ,  G r e n ac h e

Sol  :  Sc h i s te

Mode d e  sél e ct i on  :  S é l e ct io n p ar ce l l a i r e  de  v ie i l l e s

vigne s  à  d o m i na nte  S Y R A H

V inifica ti on :  M ac é r at i o n  c a rbon iq ue  e n  c u vaison

lo ngu e  de  4  à  5  s e m ai ne s .

Rende m e n t :  3 0- 4 0 H L/ H e c t ar e

Deg r é  d’A lc o ol  :  1 4, 5%

Eleva g e &  C o nd it io n ne m e nt  :  É le va ge  s u r  l ies  a vec

batonn age .  Co n d it io n ne m en t  da ns  n os  c h a i s .

Dég ustat io n  :  B el l e  c ou le ur  int e ns e.  Ne z  d e  pet it s

fru its  roug es ,  no t e s  d e  ga rr ig ue  co m ple xes  e t  é picées

,  de tapenad e. B e l l e  b o uc he  équ i l ibré e,  ép ic es  do uces,

gr io ttes  ,  f ru its  à  l ' e a u  de  v i e  a v e c de s  n o tes de

c ar am e l ,  d e  ch o c o l at  no ir  et  d 'ép ic es de  poiv re  du

Sic huan.  F in a le  r ich e ,  s o y e u s e e t  p ers i s t a n te.

MÉDA IL LES  :  

OR VI N A LI E S  I N TER N A T IO N A L 2 025  M I L LÉS IM E

20 23

OR M A C ON  2 0 25  M I L LÉS IM E  20 23

OR L Y O N 2 02 5  MI LL ÉS IME 2 0 23

R O G I E R    L A R S S O NX

CHEMIN DU CAZALET 2023

SAINT-CHINIAN-BERLOU


