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R O G I E R    L A R S S O NX

COMBE D’AZE 2024

 SAINT-CHINIAN

C ép a ges :  Ro us s a n ne ,  R ol le ,  Gr e n a c h e

Sol  :  Sc h i s te

Mode d e  sél e ct i on  :  S é l e ct io n p ar ce l l a i r e  de  v ie i l l e s

vigne s  à  d o m i na nte  ROUS S A N N E e t  G R EN AC HE

Vinification :  Macérat ion pel l icula i re  avec maitr ise des

températures

Rende m e n t :  4 0- 5 0 H L/ H e c t ar e

Deg r é  d’A lc o ol  :  1 4, 5%

Eleva g e &  C o nd it io n ne m e nt  :  É le va ge  s u r  l ies  a vec

batonn age .  Co n d it io n ne m en t  da ns  n os  c h a i s .

Dég ustat io n  :  Trè s  b el le  r ob e a ux  re f le t s  ver t s.

N ez é lé gant  au x  n o te s  de  f leu r  d 'a u bé pin e ,  de fru its

e xo tique s  e t  d 'é pi ce s  d o uc es .  T rè s bel  éq u i l i br e  sur  la

fra ic h e ur  a v e c  de s ar ôm e s  d e p êch e de  v i gn e et  de s

s ave u r s d 'a grum e s  é xc al t ée s  pa r  d es  notes de

m an dar ine .  F i nale  é l é g an t e ,  go u rm a nde ,  pers i sta nte

avec  une  po in te  l é g è re me nt fu mé e.


