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C ép a ges :  S yr ah ,  G r e n ac h e

Sol  :  Calca ir e ,  G a l e t s  ro ul é s

Mode d e  sél e ct i on  :  S é l e ct io n p ar ce l l a i r e  de  v ie i l l e s

vigne s  à  d o m i na nte  S Y R A H

V inifica ti on :  V i n if i c at io n tr adit i o n nel l e  a v ec

délestage.  Cu vaiso n  l on gu e  (3 -4 s e ma in es )

Rende m e n t :  3 0- 4 0 H L/ H e c t ar e

Deg r é  d’A lc o ol  :  1 4, 5%

Eleva g e &  C o nd it io n ne m e nt  :  É le va ge  s u r  l ies  a vec

batonn age .  Co n d it io n ne m en t  da ns  n os  c h a i s .

Dég ustat io n  :  Trè s  b ea u ne z  de  f r u i t s  no ir s  d e s bois .

R o be  int e n se  a ux re f l ets  n oi rs .  T rè s  be l l e  b o uc he  au x

arô m e s d e  fr u i t s  m ûr s  av ec  un e bel le  c o mp lex i t é ,  de s

no te s de  c ho co la t ,  d e k i rc h  e t  d e no ya u de  cer is e.  Tr è s

be l le  f ina le  f r u i t é e  e t  co mp le x e a ux ta ni n s s o y eu x av e c

une trè s  be l le  p er si sta nc e .
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