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C ép a ges :  S yr ah ,  G r e n ac h e,  M o u rv èdr e

Sol  :  Grav e s ,  Ar gi lo -c al ca ir e

Mode d e  sél e ct i on  :  S é l e ct io n p ar ce l l a i r e  de  v ie i l l e s

vigne s  à  d o m i na nte  S Y R A H

V inifica ti on :  V i n if i c at io n tr adit i o n nel l e  a v ec

délestage.  Cu vaiso n  l on gu e  (3 -4 s e ma in es )

Rende m e n t :  3 0- 4 0 H L/ H e c t ar e

Deg r é  d’A lc o ol  :  1 3, 5%

Eleva g e &  C ondi ti onne m ent :  É le va ge en cu ve.

Condit io n n em ent d a n s n o s ch ai s .

Dég ustat io n  :  Be l l e  ro be  ro ug e,  br i l l a nte ,  a ux  n uanc es

ru bis .  N e z  i n t en se  d o mi né  p ar  de s  n o t es de  f ru its  noirs

m û rs,  q ui  r appe l l e  la  g ar r i gu e ,  l e  z a n av e c une pointe

balsamiqu e  e t  c am ph r é e .  Bo uc he pl e i ne ,  s o ut e n ue p a r

des tanin s  po u dr é s .  Be l l e  l on gu eu r ,  av ec  u ne  f in ale  sur

le  ca cao.  V in  ty pé  e t  p l a i sa n t
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