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Cépage s :  Syrah,  Gr enache

Sol  :  Schiste,  G rés,  Calcair e ,  Marne

Mode de séle ction :  Sélec t i on parce l la i re  de v ie i l le s

vignes à  dominante SYR AH

Vinific ation :  Vinif icat io n tradit io nnel le  a ve c

déles ta ge.  Cuvaison lo ngue (3-4 sema in es)

Rendement  :  30-40 H L/Hectare

Degré d’A lcool  :  13,5%

Eleva ge & C onditionnement :  E levage  sur  l ies  a ve c

batonnage .  Condit ionneme nt dans nos ch ai s .

Dégustation  :  Très bel le  ro be  r ouge grenat  intense  a u x

ref le ts  noirs .  Nez i ntense de  pet its  fru its  r oug e s d es

bois  légèr ement épicé ave c un e p ointe de moka.  T r ès

bel le  bo uche,  é légante ,  f ru itée,  b ie n équi l ibrée a ve c

des notes  de  poivre  du Sichuan qui  se ter mi ne  pa r  u n e

f inale  r ic he et  très ha rmonieuse.
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